18, 19 & 20 septembre

Cuisine de saison, produits locaux et faits maison.
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AUBERGE DU CHATEAU

BEZAUDUN-LES-ALPES

- Cn)
- MENU
SAMEDI 19 SEPTEMBRE
\/ SOIREE SPECIALE \V

~~{ PAELLA ROYALE )~
ENTREES

(Euf parfait fagon meurette
- ou ——
Foie gras facon gravlax
— ou —
Boudin blanc aux morilles

——— PLATS

Daube de sanglier, gnocchis maison
ou
Calamars frais sautés a I'ail et au persil
ou
Mignon de porc aux girolles

DESSERTS

Tarte au citron du chef
—Son t——
Tiramisu aux framboises
R, T
Pavlova aux fruits exotiques

N

SUGGESTION DU CHEF

Cote de beeuf a partager (environ 15 min d’attente)
1 kg minimum pour 3 personnes — 110 euros

ENTREE- = PLATS- FROMAGE - | DESSERTS -
12,00 €  2400€ Supplément 7 €

Planche de fromages du pays




